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LETTRE D’INFORMATION Février 2015 
 
 
Chères clientes, chers clients, 
 
Nous avons le plaisir de vous faire part de l’actualité de notre Maison pour le second semestre 2014, 
ainsi que les nouveautés à venir. 

Une vendange 2014 sous le soleil 

 

Dans notre dernière lettre d’information, nous vous annoncions une 
récolte précoce autour du 5 septembre. C’était sans compter sur un 
mois d’août automnal avec des températures ne dépassant pas les 19°C 
et des pluies régulières. Les premiers jours de septembre annoncent le 
véritable début de l’été avec l’arrivée d’un temps plus sec et très 
ensoleillé. La chaleur tant attendue a donc permis au raisin de 
s’enrichir rapidement en sucre et la maturité de s’accélérer enfin. Nous 
avons retardé le lancement de la cueillette au maximum, afin d’obtenir 
un équilibre sucre/acidité optimal. 

Les premiers coups de sécateur ont été donnés le 16 septembre. Des ceps de vigne bien pourvus en 
raisins nous ont permis, par un tri minutieux, de sélectionner les plus belles grappes.  
Les dégustations des premiers assemblages fin novembre nous laisse entrevoir des cuvées 2014 de 
bonne tenue. Nous en saurons davantage après la 2ème fermentation en bouteille et un vieillissement sur 
lies en cave de 24 à 30 mois pour les Cuvées Tradition et Rosé, et de plus de 36 mois pour le 
Millésimé.  
 

Les cuvées disponibles en 2015 
Cuvées TRADITION : 
Les cuvées TRADITION (Brut, Extra-Brut et Demi-Sec) vendues en fin d’année 
2014 seront toujours disponibles pour la première partie de l’année 2015.  
Le BRUT TRADITION a été récompensé d'une étoile dans le Guide HACHETTE 
des vins 2015 sorti en septembre dernier : « Nez délicatement beurré et brioché ; 
bouche fraiche en attaque, séduisante par sa finesse et ses arômes persistants de 
noisettes et d’amandes grillées.   Toast au foie gras"  
 

Brut Rosé : 
Au printemps, nous passerons au Rosé issu de la récolte 2012, année de grande 
qualité grâce à un rendement déficitaire dans les vignes causé par des gelées de 
printemps. Cette cuvée, présentée au concours de l’International Wines Challenge 
à Londres en Novembre 2014 a obtenu une jolie médaille d’ARGENT avec les 
commentaires suivants : 
"Des arômes subtils et savoureux, pomme et fraise, une bouche vive et fraîche avec 
un bel équilibre.   
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Brut Millésimé 2009 : 
Ce champagne, récompensé par une médaille d'Argent au concours Decanter World Wine Awards 
2014, a connu un très grand succès pour les fêtes de fin d’année et sera encore à votre disposition 
pendant quelques mois. Son digne successeur, le Millésime 2010 devrait faire son apparition en 
Septembre prochain. 
 

BLANC DE BLANCS :  
La cuvée 2009 lancée en septembre 2013 est souvent venue en complément à vos commandes 
habituelles afin de varier les plaisirs selon les occasions. Le stock étant puisé, elle est remplacée par le 
Blanc de Blancs 2010 récompensé par une médaille d'Argent à l'International Wine Challenge 2014. 
Ce dernier, aux notes d’agrumes et de pêches blanches, d’une belle fraicheur et ayant une finale 
minérale, sera le compagnon de mets délicats à base de produits de la mer ainsi que de préparations à 
base de fromage telles que les Gougères au Langres ou un Feuilleté au Chaource. 
 

Cuvée MATHYS: 
Vous avez été très nombreux à regretter ne plus pouvoir vous procurer la Cuvée MATHYS pour la fin 
de l’année. En Septembre prochain, une nouvelle Cuvée Mathys vous sera proposée avec ces 
caractéristiques si appréciées: des bulles très fines, une bouche gourmande, des arômes toastés voire 
boisés et tout cela dans un magnifique flacon…rendez-vous donc en Septembre ! 

A l’export : une aventure passionnante! 
Cette année, nous nous rendrons aux Etats-Unis pour rencontrer nos nouveaux partenaires et leurs 
clients, notamment en Californie, Missouri et Ohio/Kentucky.  Le Minnesota s’est récemment ajouté à 
la liste et nos champagnes y seront distribués dans les mois à venir.  La nouvelle destination de 
prospection aux USA sera le Colorado et peut-être d'autres encore…  
Nous allons également nous focaliser sur la promotion de nos champagnes au pays du soleil levant: le 
Japon!  Nous participons au Salon organisé par le Syndicat Général des Vignerons de Champagne et 
Business France (anciennement appelé « UBIFRANCE ») en février.  Nous vous en reparlerons dans 
nos prochaines lettres. 
Évidemment, le Royaume-Uni reste un marché très important pour nous et quelques visites sont 
également prévues cette année.  De beaux projets en perspectives! 

Suivez notre actualité 
Sur notre site : www.champagne-gratiot-pilliere.com 
Sur Facebook : www.facebook.com/champagne.gratiot.pilliere 
 
Nous restons à votre entière disposition pour tout complément d’information.                                                                                                                                                                                                                                         
 
Salutations pétillantes, 
 
Olivier et Sébastien GRATIOT  
 
 


