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ニュースレター	 2016年２月号

皆さま

寒い季節いかがお過ごしでしょうか。2015年度第２期のニュースをお届けいたします。

太陽がいっぱい

2015 年のシャンパーニュ地方はかつてないほどの暑さに見舞われ、温暖
な気候を何よりも好むブドウは、最高の果実を実らせました。私たちは果

実の完熟を待ち、満を期して９月８日火曜日に収穫を開始しました。もち

ろんこの日も晴天です。収穫も終わりに近づいた頃にはぽつぽつと雨が降

り出しましたが、それでも明るい雰囲気の中で収穫は続きました。

収穫が終わったあとには誰もがこんな疑問をいだきます。今年のシャンパ

ーニュは素晴らしいミレジムとなるのか？	 あるいは最高のミレジムとな

るのか？	 と。

この異常気象にはもうひとつのプラス効果がありました。ブドウ畑全体における病害がごく

わずかで、雑草もほとんど生えてこなかったことです。したがって人間による介入が最小限

に抑えられたのです。

2016年のキュヴェについて 
ブリュット・ロゼ：ブリュット・ロゼは 2014年 11月にロンドンで銀賞を
受賞していますが、2016年アシェットガイドにも登場しています。 
「サーモンピンクのこのロゼからは熟したベリーの香りが漂い、しっかりとし

た成熟を感じさせる。ドザージュがほどよくきいてバランスがとれた味わい」

春終わり頃までお求めになれます。

ブリュット・ミレジメ 2011： 
2011 年のキーワードは早熟なブドウ。2003 年同様、2011 年も８月 25 日にはすでに収穫が
開始されましたが、これはクオリティーをはかる上でのひとつのヒントとなります。

洋ナシや黄桃、さらにさりげなくドライアプリコットのノートが漂います。

口当たりはストレートでさわやか。熟したピノ・ムニエとどこか柑橘類の皮を思わせる味わ

いが広がります。

ブリュット・ブラン・ド・ブラン 2010： 
エレガントで繊細なこのシャンパーニュのアロマは、柑橘系や砂糖漬けにした

白桃。アペリティフとして、スモークサーモンをのせたトーストやグジェール

（シュー生地とグリュイエールチーズのおつまみ）とともにお楽しみくださ

い。もちろん、ホタテ貝やエビやカニ類などを使ったスターターにもおすすめ

です。
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ブリュット・エリタージュ 2011：
キュヴェ・マティスに続く一本として 2015 年秋に発売開始。パーティーの多
い年末に大人気を博しました。

オーク樽でアルコール発酵させるため、グリルしたようなあるいはトースト

したようなアロマが楽しめます。

口に含むときめ細やかな泡が心地よい刺激を与えます。

特別なイベントをさらに盛り上げてくれる一本です。

スプリングプレゼント（2016年６月 30日まで）

ラタフィア：５本ご購入で６本目をプレゼント

無発酵のブドウの糖分による甘みと極上のシャンパーニュが持つアルコール

の温かみを備えたラタフィアは、どんなシーンにも合います。パイ生地のお

つまみやブルーチーズなどのチーズ類はもちろん、チョコレートなどを使っ

たデザートにもおすすめです。また贈答品としても喜ばれる一本です。

海外展開 
アメリカ：11月から12月にかけてミネソタで販売を開始し、大好評を博しました。すでに大
手ショップ等で販売されています（詳しくは弊社インターネットをご覧ください）。

２月から３月にかけてはミネソタでも販売開始予定で、今後の展開が期待されます。今年は

テキサス、ワシントンDCがターゲットです。
イギリス：バンクロフト・ワイン（2015年ハーパーズ・アワードでイギリスベストエージェ
ント・ディストリビューターに選出）を新たなインポーターに迎え、今後のさらなる発展が

期待されます。

日本：2015年の初訪日では日本という美しい国を実際に目にすることができました。現在、
代理店となってくださる先を探すべく、日本語版ホームページや半年ごとのニュースレター

の日本語版を発行しています。日本の皆様に少しでも弊社のことを知っていただき、新しい

キュヴェを味わっていただくため、今年も東京と大阪を訪問予定です。シャンパーニュ地方

にご訪問の際は、弊社のブドウ畑にぜひお越しください。心よりお待ちしております！

最新ニュースをチェック

インターネットサイト : www.champagne-gratiot-pilliere.com
Facebook 公式アカウント : www.facebook.com/champagne.gratiot.pilliere

ご不明な点がございましたら、いつでもご連絡ください。

泡のようにさわやかな敬意をこめて

オリヴィエ	 ＆	 セバスチャン・グラティオ
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