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ニュースレター	
 2015年 8月号 
 
皆さま、 
 
いかがお過ごしでしょうか。2015年度第一期のニュースをお届けいたします。 
 

太陽の恵み 
今年の冬は大した冷え込みもなく雨が多かったため、４月の気温上昇と同時に、ぶどう木も

例年よりも早い時期に目覚め、緑色をした若芽もあっという間に出てきました。 
けれども４月下旬から５月にかけては涼しく、湿度も高かったため、成長もスピードダウン

しました。６月は再び太陽が姿を見せ、暖が戻ってきました。そのためぶどうの成長が促さ

れ、開花も房の形成も絶好の条件下で進みました。毎日のように降り注ぐ太陽はまさに天の

恵み。ぶどうの木は猛暑にも強く、その根は地中深くからたっぷりと水を吸い上げます。 
８月も、６、７月同様の暑さが続き、例年よりも早い収穫が見込まれています。グラン・ミ

レジムの生産が大いに期待されるところです。 
 

草花との共存と土の手入れ                                                                                                                                                     
現在弊社の畑は 18 ヘクタールにのぼりますが、全ての列の間に草花が生息
しています。これらは自然に生えたものもあれば、イチゴツナギ属（写真

参照）が植えられたものもあります。ぶどう木の土は、雑草除去のため機

械で耕されており、冬の終わりに１回、６月に１回、７月下旬に一回作業

が行われます。３月以降、化学除草剤は一切使用されていません。  
 

年末向けの新製品 
エクストラ＝ブリュットが 2015 年ヴィナリ・インターナショナルで
銀賞受賞  
色調は美しく明るいゴールド、きめ細かな泡が絶え間なくのぼってきま

す。トーストしたヘーゼルナッツやアプリコット、ミラベル（スモモの一

種）のようなイエローフルーツを思わせるノートで、豊かな香り。 
口に含むと、混じりけのないアタックで、ふくよかな果実の風味が広がり

ます。甘みと酸味のミニマルかつ正確無比なバランスがこれを支えていま

す。 

 

このシャンパーニュは最高のアペリティフとして、生ガキやフレッシュサーモン（またはス

モークサーモンやサーモンのお刺身）を添えたトーストなどと相性抜群です。 
 

ブリュット・ミレジメ	
 2010年  

輝くようなゴールドの液体の中から、たくさんの清涼な泡が柱のように表面へとのぼってい

きます。 

洋ナシや黄色い花のようなアロマで、ふんわりとした香り。 

口当たりは軽くフルーティー。ストレートで爽やかなフィナーレです。 
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ブリュット・エリタージュ	
 2011年  
この新しいグランド・キュヴェは、金色のラベルが貼られた枯葉を思わせる色のボトルにお

さめられています。販売開始は10月１日。 
当主の祖父母、父母が植えたぶどうの木は、当メゾンの中でも最古のもので、もっとも貴重

な財産（エリタージュ）でもあります。そうしたぶどうからこのキュヴェは作られています。 
アサンブラージュはメゾンに伝わる伝統的なもの。 
 ピノ・ムニエ59%	
 →	
 圧倒的なフルーティーさ 
 シャルドネ23%	
 →	
 エレガントで繊細なノート 
 ピノ・ノワール18%	
 →	
 ワインのストラクチャーを引き立てる 
オーク樽でアルコール発酵を経たのち、トーストしたようなアロマ、熟したフルーツのアロ

マが生まれます。 
きめの細かい繊細な泡は、36か月以上かけたシュール・リー法（澱と共に熟成）ならではの
もの。 
記念となるような大切な日のお食事に、ぜひご賞味ください。 

海外展開	
 

アメリカ：今年４月にはコロラドで売り込みをかけ、非常な好感触を得ました。目下、2016
年年初のご提供を目指して全力で取り組んでおります。 
サンフランシスコではインポーターさまと共にサロンに参加し、大きな手ごたえを得ました

。たくさんのお取引先さまが当社を信頼下さっています。当メゾンのシャンパーニュは、ナ

パ・ヴァレーやLAでも広く紹介されています（詳細は弊社インターネットサイトをご覧く
ださい）。 
イギリスにおいては、６月末に人道的活動を展開するＮＧＯ活動に参加しました。メイク・

ア・ウィッシュ・ＵＫというこの団体は、国連の認証も受けており、重度の疾患を患う子ど

もたちの願いをかなえる、という活動を展開しています。当メゾンのブリュット・トラディ

ションは、この団体主催の“スポーツ・ディナー”に選ばれました。ここに謝意を示すとと

もに、多額の寄付金が集まったことに心からお祝い申し上げます。 
今年２月には日本への営業を行い、コンタクト先にも恵まれ上々の首尾でした。今後もさら

なる展開を目指して取り組んでいきたいと思います。 
 

シャンパーニュの贈り物 

弊社では以下のようにシャンパーニュを郵送いたします。 

 マグナム１本 ボトル３本 ボトル６本 ボトル12本 
送料 12ユーロ 13ユーロ 17 ユーロ 21 ユーロ 
お客様からのメッセージを同封することも可能です。 
この郵送サービスはフランス本土のみ手配可能です。 
 

最新ニュースをチェック 
弊社ウェブサイト : www.champagne-gratiot-pilliere.com 
フェイスブック : www.facebook.com/champagne.gratiot.pilliere 
ツイッター : Champagne Gratiot@GratiotPilliere 
 
ご不明な点がございましたら、ご遠慮なくご連絡ください。 
 
泡のようにさわやかな敬意をこめて 
オリヴィエ	
 ＆	
 セバスチャン・グラティオ 


