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ニュースレター 2016 年８月号

皆さま 
いかがお過ごしでしょうか。2016 年８月のニュースをお届けいたします。 

厳しい春 
今年は 1978 年あるいは 80 年以来の、記録的に雨の多い寒い春となりました。その

ため植物の生育の開始が遅れ、５月下旬の時点でブドウの成長は、直近 10 年の平均

と比較して２週間の遅れをとっていました。 

６月になると、葉の表側に半透明の、裏側に白っぽいシミが現れました。度重なる

雨のために、べと病が発生したのです。私たちは細心の注意を払い、病気が房にま

で広がらないよう見守りましたが、これはなんとも骨の折れる仕事です。 

しかし７月の陽光が味方となり、べと病もシミもまもなく消えていきました。 

収穫は９月 25 日ごろを予定しています。その前にブドウがしっかりと熟すよう、今

後の数週間で気温が上がることを祈るような思いです。 

キュヴェ

ブリュット・ロゼ：2016 年ヴィナリ・インターナショナルコンクール金賞

受賞。 
バラを思わせる色調を背景に、泡が勢いよく上っていきます。 

ストロベリー、スミレ、ミントのアロマが横糸のように通っています。

ハリのある爽やかさがシミノミザクラやサクランボのような、様々なフルー

ツの香味をもたらし、メリハリの利いた口当たりです。

どんなシーンでも活躍するタイプのシャンパーニュですが、特にベリーを使

ったデザートと好相性です。

ブリュット・ミレジメ 2011：ボトルが変更になります。 
今年 10 月、キュヴェ・ミレジム 2011 のボトルが、キュヴェ・マティスのボ

トルにデザイン変更されます。

涙のような泡を秘めたゴールドの色調で、香りはフルーティー。洋ナシと黄

桃のノートにはドライアプリコットのかすかな香りがちりばめられ、それら

が混ざり合って豊かさを感じさせます。 
口当たりは直線的、爽やかで引き締まっています。フィナーレの余韻の長

さ、フルーツの皮のような味わい、バランスの良さは正確なドザージュによ

るものですが、そこにムニエの成熟した味わいが感じられます。 
アペリティフとしてお楽しみください。

http://www.champagne-gratiot-pilliere.com/jp/champagne-brut-millesime-2011.php
http://www.champagne-gratiot-pilliere.com/jp/champagne-brut-rose.php
http://www.champagne-gratiot-pilliere.com/jp/maison-distinctions.php
http://www.champagne-gratiot-pilliere.com/jp/accueil.php
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ブリュット・ブラン・ド・ブラン 2010：2016 年、銀賞を２度受賞。 
グリーンやイエローの光沢を備え、スパンコールのような金色。白桃や柑橘

類の軽く繊細なノートが鼻をくすぐります。 

アタックは典雅で長引く爽やかさと軽めのコクのバランスが取れ、心地よい

無機質なフィナーレへと続きます。

アペリティフとして、あるいは魚やチーズと組み合わせてお楽しみくださ

い。

ブリュット・エリタージュ 2011 : ほのかな木の香り 
きめ細かい泡が、深いゴールドの色調を帯びた液体の中からゆっくりと上っ

てきます。 
乾いた木、タバコの葉、熟したフルーツの豊かな香りが、樽で熟成した古樹

ブドウの柔らかな味わいを際立たせます。ミレジメ・キュヴェの型にはまら

ないスタイルが、シャンパーニュに本来備わっている複雑さを浮かび上がら

せます。 
シャンパーニュの愛好家には、テロワールや伝統製法とのめぐりあいをもた

らしてくれる１本となるでしょう。

クリスマスディナーには欠かせない１本です。ガストロノミックなお料理と

ともにお楽しみください。

マグナムボトルに挑戦
家族やお友達とのパーティーに花を添えてくれるマグナムボトル。

ボトルが大きいため、お酒自身の変化もより緩やかに進みます。マグナムは 1.5 リットル。

通常のボトルの２倍の容量ですが、コルク栓の大きさは変わりません。

ぜひこの機会に挑戦してみませんか！

海外展開 
４月、エストニアの新ディストリビューターと Veinidkoju OÜ ともに、一大イベント「グラ

ンドシャンパーニュ・ヘルシンキ 2016」に参加しました。これは、フィンランドでシャン

パーニュの熱心な専門家として知られるエシ・アヴェランが主催するイベントです。

フィンランドやエストニアで弊社のシャンパーニュ（業務用・個人用）を供給しているの

は、Veinidkoju OÜ。まさに理想のパートナーです。

キュヴェ・ブリュット・トラディション、エクストラ。ブリュット、ロゼなどをイギリスで

扱っているのは、バンクロフト・ワインです。競争の激しいイギリスマーケットですが、今

後の展開には大いに期待できそうです。また、ケンブリッジ、オックスフォード、ハーヴァ 

ード、イエールの有名４大学が持ち回りで主催し、今年はケンブリッジ大学ポロクラブが開

催したアトランティックカップ・ポロフェスティバルでも、私たちのブリュット・トラディ

ショネルが好評を得ました。

ご購入方法については、弊社ホームページ「ご購入」をご覧ください。

最新ニュースをチェック 

最新ニュースはこちらから：Facebook , Twitter , Instagram  
ご不明な点がございましたら、いつでもご連絡ください。 

泡のようにさわやかな敬意をこめて

オリヴィエ ＆ セバスチャン・グラティオ

http://www.champagne-gratiot-pilliere.com/jp/maison-distinctions.php
http://www.champagne-gratiot-pilliere.com/jp/champagne-brut-blanc-de-blancs.php
http://www.champagne-gratiot-pilliere.com/jp/champagne-cuvee-heritage.php
http://www.viinitkotiin.com/index.php?lang=en
https://www.facebook.com/Champagne.Gratiot.Pilliere/posts/1177761078912789
https://essiavellan.com/
http://www.bancroftwines.com
http://www.atlanticpolo.com/
https://www.facebook.com/CambridgeUniversityPoloClub/
https://www.facebook.com/Champagne.Gratiot.Pilliere/
https://twitter.com/
https://www.instagram.com/champagne_gratiot_pilliere/
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