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Madame, Mensieur, chers clients.

Nous sommes heureux de vous faire part de notre actualité pour le premier semestre 2026.

1991-2026. méme profil

35 ans déja! En 1991, nous intégrions I'exploitation familiale marquant le début
d'une longue aventure. Lobjectif de faire grandir le domaine viticole et
développer la commercialisation du champagne GRATIOT-PILLIERE nous tenait a
ceeur.

L'année 1991 restera également gravée dans nos mémoires comme celle de la
plus petite vendange enregistrée en 35 ans. En effet, des gelées de printemps
ravageuses ont amputé la récolte finale de plus de 60%. Cette année-la, notre
pressoir flambant neuf n‘a pas connu la surchauffe!

L'année 2026 ressemble fortement a 1991 par un manque cruel de raisins dans
nos vignes. Aprés une deuxieme quinzaine de février marquée par des
températures dépassant les 20°C, le réveil végétatif de la plante sest fait trés
précocement début mars. Une seule nuit a -3°C le 14 mars dernier a suffi & détruire une majorité de bourgeons a
peine sortis de leur dormance. Les bas de coteaux ont été relativement préservés grace au brouillard accumulé
dans la vallée. Les hauts de coteaux ont également plutot bien résisté aux températures négatives. En revanche,
sur les zones intermédiaires, a mi-coteaux ou se trouve la majorité de nos parcelles, nous avons dénombré
jusqua 80% de nouvelles pousses brilées par le froid.

Les aleas se succédent...

La nature ne nous épargne pas cette année. Des chaleurs précoces et quasi
continues de fin mai a la fin-juillet, ne favorisent pas la prise de poids des
grappes. Dans certaines parcelles ou le feuillage est peu fourni, on observe
méme des brilures sur les grains exposés au soleil de I'aprés-midi.

Et quelques gros grélons dans la soirée du 27 juin...

En attendant le verdict final fin ao(t, nous restons optimistes quant a la grande
qualité du millésime a venir.

Par ailleurs, nous constituons depuis de nombreuses années une réserve
individuelle (RI) qui représente l'équivalent d'une année de vin conservée en cuve
en cas de coup dur. Ce dispositif autorisé uniqguement en Champagne va nous
permettre de compenser le manque de raisins, et finalement, de réaliser une
vendange pleine. Cela est uniquement possible pour [élaboration de nos cuvées Tradition, composées
majoritairement de vins de I'année auxquels sont ajoutés des vins de réserve issus d'une, deux ou trois années
antérieures.

Dernier point positif tout de méme, si on fait le bilan de ces 35 derniers millésimes, les 33 autres ont été plutot
généreux.
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/ NUTRITION
Depuis le 8 décembre 2023, tous les producteurs de vins d'Europe doivent g
informer les consommateurs sur les ingrédients et la valeur nutritionnelle de leurs E 1 EI
produits. Si initialement, les informations devaient apparaitre directement sur la 1
bouteille, la mobilisation des organisations viticoles, dont le Syndicat Général des
Vignerons de Champagne, a fini par convaincre Bruxelles d'alléger cette obligation - 0
en permettant de publier ces informations sur une plateforme web, accessible via Eh'
un QR code apposeé sur la bouteille. Seule la valeur énergétique est affichée E (100 mi):

obligatoirement sur le contre-étiquette (E).  340kJ / 81Kcal

Bloguez vos agendas et RDV le SAMEDI 12 SEPTEMBRE.

Balade entre Marne et coteaux, déjeuner dans les vignes et animations
diverses seront au programme.

Demandez le programme complet par mail a info@champagne-gratiot-
pilliere.com.

Vous pouvez aussi contacter Delphine ou Mathys au 03 23 82 08 68.

Salutations pétillantes,

Olivier et Sébastien GRATIOT

Suivey nstre actualite

Sur notre site : www.champagne-gratiot-pilliere.com

Sur Facebook : www.facebook.com/champagne.gratiot.pilliere

Sur X: Champagne Gratiot@GratiotPilliere

Sur Instagram: https://www.instagram.com/champagne_gratiot_pilliere/

Champagne GRATIOT-PILLIERE - 8/10 avenue Fernand Drouet - 02310 CHARLY-sur-MARNE
Tél : + 33(0)3 23 82 08 68 - Olivier 06 81 87 24 14 - Sébastien 06 81 45 89 66
E-mail : info@champagne-gratiot-pilliere.com
www.champagne-gratiot-pilliere.com
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